T e

Aperitivo al tavolo
Calamaretti fritti e maionese alle erbe
Tartelletta ai piselli e seppiolina
Tartufo di mare alla brace, alghe e olio al peperone crusco
Ostrica con nocciola e limone

Fagiolina del Trasimeno, ricci di mare, lupini e olio al timo
Capesante gratinate, agretti e limone candito
Risotto ai frutti di mare

Brodo di scampi
Scampo alla brace, radici ed erbe

Dentice, zuppa di pesce e patate al grano
Nespole, meringa e vaniglia

Brodo di cioccolato
Ciliegie e mandorla

€ 180,00 p.p.
bevande escluse

PROPOSTA DEGUSTAZIONE AL CALICE

Cantine Ferrari - Trento DOC Perlé Nero 2018
Marco De Bartoli - Grappoli del Grillo 2023
Gravner - Ribolla Gialla 2016
Maculan — Torcolato 2022

€ 95,00 p.p.

RISTORANTE BERTON

MILANO



